203614 - ONGLET DE VEAU FACON
—
GUSTE AIGUILLETTE

FAIRE VIANDES

LE SAVOIR-

conditionnement sous vide en 1kg, colis de
5kg

Les aiguillettes sont issues d'un onglet de veau entier paré et dénervé par nos bouchers. Cette
pieéce noble correspond a l'un des morceaux les plus golteux de 'animal.

« La cuisine c'est un art qui, pour ne pas sabatardir, a besoin de fantaisie, d'un petit grain de folie. »
Yves Courriere

LES+ DU PRODUIT :

e Morceaux tres gouteux, tendres et
fondants en bouche

e Pratique a l'emploi

e Cout portion maitrisé

UN PRODUIT IDEAL POUR : COMPOSITION:

e |es brasseries e Onglet de veau semi paré de - de 8 mois.

e | arestauration traditionnelle

NOS CONSEILS DE PREPARATION :
A la poéle, a la plancha ou au grill : e

e Aprés décongélation, faire cuire a la poéle, a la plancha ou au grill.

Pour plus d'informations, n'hésitez pas a consulter notre fiche technique.
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Nos piécées




N/ LA VIANDE SUR MESURE
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Depuis 1974 a Mortagne-Sur-Sévre (Vendée) Savoir-faire Rcactivite

o
Savoir-faire alliant tradition et innovation EXPERTISE BOUCHERE

o Sur M H P
Une centaine de salariés mesure Ag I I Ite

OI
+ 500 références de viandes et abats surgelés TAILLE HUMAINE
g o ENGAGEMENT Fiabilité
+ 8500 tonnes de viandes commercialisées Proximité INNOVATION

NOS VIANDES PIECEES NOS VIANDES ELABOREES CRUES NOS VIANDES ELABOREES CUITES

Exemples de produits de notre offre : Exemples de produits de notre offre : Exemples de produits de notre offre :
* Bourguignon de boeuf * Mini réti de veau au foie gras * Pot au feu cuisiné et ses légumes

* Moelleux de veau cuisiné au Pineau des

* Araignée de veau * Pavé de beeuf mariné saveur truffe

* Tomahawk de porc * Brochette bretonne . gharentes s .

* TBone de veau * Roti de longe de veau Orloff mariné : alerpn c'ie porc con. t a la graisse de canard
* Ris de veau * Araighée de porc marinée Souris d'agneau cuite au thym

000 000 000

QUALITE HOMOGENE ET DISPONIBILITE GARANTIES
Nous achetons notre matiére premiére a l'inverse des besoins du marché pour garantir nos approvisionnements
et obtenir une qualité de produit sélectionnée et réguliere.

COUT PORTION MAITRISE TOUTE L'ANNEE

Notre gestion des achats nous permet de vous garantir un prix pour toute la saison.
Nous travaillons aussi les produits pour vous aider dans la maitrise du coUt portion. Les produits tranchés vous
garantissent un nombre de repas par carton et les produits IQF limitent le gaspillage alimentaire.

UNE LOGISTIQUE SIMPLIFIEE —

4. \ENTRECOTE DE BOEUF VBF MATUHEE

Plus de liberté grace a une DDM allant de 12 a 24 mois.
Un conditionnement sous-vide étiquetage piece / étiquette détachable
sur carton pour simplifier votre gestion des tracabilités.
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